
MENÚ TODO
COCTEL Nº1

Precio 46€ (IVA incluido)
Bebida incluida

Disponible para eventos de más de 40
comensales

Duración aproximada 60 minutos

Lomo ibérico
Jamón ibérico

Quesos del mundo
Salmorejo cordobés
Croquetas de jamón

Galleta de membrillo y foie
Trampantojo de Ferrero roche

Pan bao con pulled pork
Lingote de tartar de salmón con

lima y coco
Arroz a banda

Brocheta de choricito criollo
Mini hamburguesas en panes
artesanos con queso cheddar

Carcamusa manchega
Fideúa con langostinos

Pasteles variados



MENÚ TODO
COCTEL Nº2

Precio 59€ (IVA incluido)
Bebida incluida

Disponible para eventos de más de 40
comensales

Duración aproximada 90 minutos

Lomo ibérico
Jamón ibérico

Quesos del mundo
Salmorejo cordobés

Tomates baby con queso y anchoa
Lingote de tartar de salmón con lima y coco

Trampantojo de Ferrero Roche
Caldo casero (según temporada)

Ceviche de corvina
Taco de salmón en salsa 

Atascaburras con porra antequerana de piquillos
Rocas de bacalao

Croquetas de jamón
Pan bao de pulled pork con kimchie

Mini hamburguersas con pan artesanal y queso cheddar
Quiche de morcilla con piñones
Galleta de foie con membrillo
Arroz con presa y calamares

Ensaladilla con gambas y cebolla crujiente
Langostino torpedo con salsa saimbazu

Blinnis de salmón y cabrales
Tacos de rabo de toro

Tacos de pollo has ra nout con mole
Brocheta de presa con chimichurri

Suprema de cordero

Pasteles variados


